MITARBEITER (M/W/D)
VOLLZEIT
NACH VEREINBARUNG

JUNGKOCH-INNEN

WIR SUCHEN DICH!

UNSERE LEISTUNGEN

* Bezahlung uber Lohntarif und Zuschlége fur Sonn- und Feiertage
 geregelte Arbeitszeiten

e digitale Zeiterfassung und Dienstplangestaltung per APP

e Aus- und Weiterbildungsmaglichkeiten sowie Mitarbeitergesprache mit dem
Blick auf Ihr Wohl und lhre Entwicklung

* Verantwortung und selbststandiges Arbeiten

e sehr gutes Arbeitsklima

* Betriebliche Altersvorsorge

iww
* Mitarbeiterverpflegung im Haus and Laus
* 30 Tage Urlaub ab dem dritten Jahr /AUBLE
1962

* Jobpluskarte



DEIN PROFIL

* abgeschlossene Ausbildung als Koch -innen

e Freude an gutem Essen und SpaB im Umgang mit Lebensmitteln
 ein Blick fur liebevolle Details

e du bist ein Teamplayer

o Sauberkeit und Hygiene sind fur dich selbstverstandlich

* du Uberzeugst durch dein Organisationstalent und Zeitmanagement

DEINE AUFGABEN

o du unterstitzt als Teamplayer unser Kichenteam

e auf deinem Posten sorgst Du mit Deiner fachlichen Kompetenz fiir einen
reibungslosen Ablauf

e in turbulenten Situationen lasst Du Dich nicht aus der Ruhe bringen, sondern
arbeitest zuigig statt hektisch

e Du haltst die Richtlinien im Bereich HACCP und Arbeitssicherheit ein

SENDE DEINE BEWERBUNG AN

j-laubleelandhaus-lauble.de

Ganz ohne Bewerbungsunterlagen kénnen wir uns auch vorab telefonisch unterhalten.

07833- 93 66 0

Unsere Anschrift: Landhaus Lauble- Fohrenbiihl 65- 78132 Hornberg
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